
WELCOME TO DAO 
RAPPERSWIL

Wir deklarieren unser Fleisch:
Pouletfleisch: Schweiz	 Rindfleisch: Schweiz	 Schweinefleisch: Schweiz
Ente: Deutschland		  Crevetten: Vietnam		 Planted Chicken: Schweiz
Loup de Mer: Griechenland/Frankreich			  Wolfsbarsch: Griechenland

	 Vorspeisen

	 Suppen
1	 Szechuan Suppe*� 5,00
	 Poulet, Tofu, Pilzen, Bambussprossen, Glasnudeln und Ei

2	 Wan Tan Suppe� 6,00
	 Teigtaschen gefüllt mit Crevetten

3	 Yu Mi Tang - Maissuppe mit Pouletfleisch� 5,00

4	 Tom Ka Gai� 5,00
	 Thailändische Kokosnuss Suppe mit Poulet

5	 Tom Yum Suppe� 6,00
	 Thailändische Suppe mit Crevetten

6	 Eiersuppe mit Gemüse� 5,00

	 Vorspeise
11	 Chinesische Frühlingsrolle� 5,00
	 Kabis, Karotten, frittiert

12	 Thailändische Frühlingsrollen mit Pouletfleisch� 5,50
	 Pouletfleisch und Gemüse, frittiert, 2 Stück

13	 Vietnamesische Frühlingsrollen mit Gemüse� 6,50
	 frittiert, 2 Stück

	 Goi Cun - frische vietnamesische Salatrollen
14	 mit Pouletfleisch� 6,50
15	 mit Crevetten� 9,50

16	 Gebackene Wan Tan� 8,50
	 Crevettenfüllung, 4 Stück

	 Wor Tip „Pot Stickers“ - Gebratene Teigtaschen (ca . 10min Wartezeit)
17	 mit Schweinefleischfüllung� 8,50
18	 mit Gemüsefüllung� 8,50

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



19	 Ha Gao - Crevettenwolken� 9,50
	 Gedämpfte Teigtaschen mit Crevetten, ca. 10min Wartezeit

20	 Zhu Rou Shao Mai� 8,50
	 Gedämpfte Teigtaschen mit Schweinefleisch, ca. 10min Wartezeit

21	 Bao Bun (ca. 10min Wartezeit)� 8,50
	 Gedämpfte Teigtaschen mit Edamame und Spinat

22	 Edamame - Mao Dou� 6,50

23	 Crevettenchips� 6,50

	 Salate
31	 Chinesischer gemischter Salat� 6,50

32	 Som Tam - Grüne Papaya Salat*� 11,50
	 Grüne Papaya, Cherrytomaten, Bohnen, Chili, Knoblauch, Erdnüsse, 
	 Chili-Limetten-Tamarinden Dressing

33	 Glasnudelsalat nach thailändischer Art mit Crevetten*� 14,50

34	 Pouletsalat nach kambodschanischer Art an einer Erdnusssauce*� 12,50

35	 Rindfleischsalat nach thailändischer Art* (Entrecôte)� 19,50

	 Hauptspeisen (mit Naturreis)
	 Wählen Sie Ihren Favoriten und die dazugehörige Kochvariante aus:

	 1) Pouletfleisch� 22,50
	 2) Rindfleisch� 24,50
	 3) Schweinefleisch� 23,50
	 4) Crevetten� 26,50
	 5) Tofu� 22,50
	 6) Gemüse� 22,50

41	 An einer süss-sauer Sauce

42	 Nach Szechuan Art*
	 Lauch, Zwiebeln, Chili und Bambus

43	 An einer hausgemachten Satay Sauce*
	 Chili-Erdnuss Sauce nach altem Familienrezept

44	 Mit Chop Suey Gemüse
	 Gemischtes Gemüse

45	 An einer schwarzen Bohnensauce*
	 Zucchetti, Zwiebeln, Peperoni, Bohnenpaste

46	 Mit Basilikum und Chili nach kambodschanischer. Art*
	 Thai Basilikum, Chili, Bambus, Peperoni

57	 Mit Zitronengrass nach kambodschanischer. Art *
	 Zitronengrass, Zwiebeln, Frühlingszwiebeln, Chili

58	 Mit Kernelnüssen nach thailändischer Art
	 Kernelnüsse, Peperoni, Zwiebeln, Broccoli

59	 Rotes Thai Curry*
	 Aubergine, Bohnen, Bambus, Babymais, Chili

60	 Grünes Thai Curry **
	 Aubergine, Bohnen, Bambus, Babymais, Chili

61	 Massaman Thai Curry*
	 Zwiebeln, Kartoffeln, Kernelnüssen, Massaman Curry Paste

	 Spezialitäten des Hauses (mit Naturreis)
71	 Knusprige Ente nach kantonesischer Art� 25,50

72	 Knusprige Ente an einer Orangensauce� 26,50

73	 Knusprige Ente an einer Sataysauce*� 26,50

74	 Knusprige Ente an einer Currysauce*� 26,50

75	 Knusprige Ente mit Pfannkuchen� 36,50
	 Wird ohne Naturreis serviert

76	 Knuspriges Pouletfleisch mit fünf Gewürzen (halbes Poulet)*� 23,50

77	 Grilliertes Pouletfleisch nach kambodschanischer Art *� 23,50

78	 Pouletspiesschen an einer Satay Sauce nach kambodschanischer Art*� 23,50

79	 Kung Pao Poulet*� 23,50
	 Getrocknete Chili, frische Chili, Erdnuss, Lauch, Zwiebeln

80	 Gan Shao Pouletfleisch nach kambodschanischer Art*� 25,50

81	 Pouletfleisch mit Auberginen an einer Limetten-Chili Sauce*� 23,50

82	 Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln� 24,50

83	 Xiao Chao Rindfleisch*� 25,50
	 Feine Rindfl.streifen an einer Chili-Knoblauch-Pfeffer Sauce

84	 Rindfleisch nach Chengdu Art**� 25,50
	 Frühlingszwiebeln, Peperoni, Zwiebeln, getrocknete Chili, Ingwer, Pfeffer

85	 Kangding Rindfleisch**� 25,50
	 Gebratenes Rindfleisch mit Frühlingszwiebeln, Chili, Peperoni und Sojasauce

86	 Gebratener Wolfsbarsch� 26,50

87	 Gebratener Wolfsbarsch an einer Ingwer-Chili Sauce*� 26,50



	 Änderungen der Beilage von Naturreis zu (für Nr. 41 - 87): 
201 	 Gebratener Reis nach kantonesischer Art (Eier, Erbsen und Schinken)� 5,00
202 	 Gebratener Reis mit Gemüse� 5,00
203 	 Gebratene Eiernudeln mit Gemüse� 6,00
204 	 Chop Suey Gemüse� 6,00

	 Gemüse und Tofugerichte (ohne Naturreis)  
91	 Chop Suey Gemüse� 16,50

92	 Gebratener Pak Choi� 16,50

93	 Luo Han Zhai - Buddha Gemüse� 16,50
	 Glasnudeln, Zucchetti, Karotten, Sojasporssen, Babymais, Pilzen, Pak Choi

94	 Gebratene Auberginen nach Yu Xiang Art*� 16,50
	 Auberginen gekocht in einer süss-sauren Sauce

95	 Gebratener Wasserspinat� 17,50

96	 Tofu mit Broccoli� 18,50

97	 Ma Po Tofu*� 18,50

98	 Hong Shao Tofu� 18,50
	 Klassische, süsse Sauce aus Shanghai

	 Beilagen für Gemüse- und Tofugerichte (für 91-98):
301 	 Naturreis � 4,00
302 	 Gebratener Reis nach kantonesischer Art (Eier, Erbsen und Schinken) � 5,00
303 	 Gebratener Reis mit Gemüse � 5,00
304 	 Gebratene Eiernudeln mit Chop Suey Gemüse � 5,00
305 	 Gebratene Reisnudeln mit Gemüse � 6,00

	 Gebratener Reis
101	 Gebratener Reis nach kantonesischer Art (Eier, Erbsen, Schinken)� 16,50

102	 Gebratener Reis mit Pouletfleisch� 22,50

103	 Gebratener Reis mit Pouletfleisch an einer Satay Sauce*� 22,50
	 Chili-Erdnuss Sauce nach altem Familienrezept

104	 Gebratener Reis nach Dao Art*� 24,50
	 Mit Pouletfleisch und Crevetten

105	 Thailändisch gebratener Reis� 24,50
	 Mit Pouletfleisch, Crevetten, Ananas und Nuss

106	 Gebratener Reis mit Crevetten� 25,50

107	 Gebratener Reis mit Gemüse� 16,50

	 Nudeln
111	 Gebratene Eiernudeln mit Gemüse� 16,50

112	 Gebratene Nudeln mit Gemüse nach kambodschanischer Art*� 16,50
	 Kambodschanische Sataysauce mit Gemüse

113	 Gebratene Eiernudeln mit Pouletfleisch nach chinesischer Art� 22,50

114	 Gebratene Eiernudeln mit Rindfleisch nach chinesischer Art� 24,50

115	 Gebratene Udon Nudeln mit Pouletfleisch (dicke Weizennudeln)� 23,50

116	 Gebratene Udon Nudeln mit Gemüse (dicke Weizennudeln)� 18,50

	 Reisnudeln
121	 Gebratene Reisnudeln mit Chop Suey Gemüse� 16,50

122	 Gebratene Reisnudeln mit Pouletfleisch� 22,50

123	 Gebratene breite Reisnudeln mit Rindfleisch nach chinesischer Art� 24,50

124	 Pad Thai mit Pouletfleisch� 22,50

125	 Pad Thai mit Tofu� 22,50

	 Lauwarme Nudelgerichte
131	 Lauwarme Reisnudeln mit grilliertem Pouletfleisch nach vietnam. Art *� 24,50

132	 Lauwarme Reisnudeln mit Rindfleisch und Zitronengrass nach vietnam. Art*� 25,50

133	 Lauwarme Reisnudeln mit Frühlingsrollen und Gemüse nach vietnam. Art*� 24,50
	 Südostasiatische grosse Nudelsuppe

	 Grosse südostasiatische Nudelsuppe
141	 Nudelsuppe mit kantonesischer Ente� 26,50

142	 Reisnudelsuppe mit Rinds-Entrecôte an einer Satay Sauce nach kambod. Art*� 28,50

143	 Pho Bo (vietnamesische Reisnudelsuppe mit Rinds-Entrecôte)� 28,50

144	 Nudelsuppe nach Szechuan Art** (Tofu, Karotten, Kartoffeln, Bambus, Erbsen)� 25,50

145	 Wan Tan Nudelsuppe� 26,50
	 Wan Tan Teigtaschen mit Crevettenfüllung

Alle Preise sind in Schweizerfranken und inklusive Mehrwertsteuer
* = scharf ** = sehr scharf


